
 ���� ����	�
 ���
 �����  

 ������ , ����	� 
���
 )�����( 

 
*����� ����	�
 :��� 
��� ����� ����:������� ����� E-mail: hashempour_1982@yahoo.com 

 

  هاي كيفي روغن زيتونبر شاخصاقليم كازرون  تأثير
(Olea europaea L.)   ارقام زرد، روغني و ماري  

  

  4سمانه اسدي صنمو  3داود بخشي، 2رضا فتوحي قزويني، *1ابوذر هاشم پور

�� � �� �� ����	
��� 
��� ������� �
������� ������ �������� � ���  
�����	
���� ��
��   

�� ������� �
� ����! ��"���� �#���  

)��$��� %��&� :�/��/'' ( ��$��*$ %�+ :��/�/',(  

  

  دهيچك

  
� ��� ����	 
��
� 
� ����� �
����� ����� �)�������� ��� �!�"���#� �!�"��� �

$���%�# � &�'
��&( � *�+ �
���#� �,-�.$� 
��/�� ���" 0
1�� 2�3�" 
/�� �� �
' ��  ��

41�� 2��"
� 567�' ��8 59�
7' :�
� 2
3#� ���� .,"��$� 
/�� ��� 2
<$ ����� �
����� ���8

�
' =1�� ����� '���>
? 2�-� #��# ��'
��$�� � &�%� 
? @���� 5? &AB/D  �DE/D �%�' 0�8 

��? ��/�� � ��" 0
1�� 
? 5��
6' �� 
/�� 0�8�%�� �� .�
F ��� ? ��" =1� 
/�� 5���3<� 


'�� 2�-� !�"��)DE/D �%�' 0�8 0�8�%�� �� (G��� �� . =1� 
/�� �� H� !��� 2�-�' 
��IJ�

 2�-�' 
��3<�? ��/��)K/DLK �%�' 0�8 0�8�%�� �� ( 2�-�' 
��3J� �� ��
' =1� 
/�� �� �

)K/DMK �%�' 0�8 0�8�%�� �� (��? .#� 5�-N��
��� ,
.3#� 
? *�+GC   =1� 5� ��� 2
<$

�
'� ����� ��>
?�' 
�#� 2�-�O��� �� &)KP/LL �Q�� (�3J� ��' 
�#� 2�-�3J�
	 �� &

)BR/DA �Q�� (G#� .? 
��IJ���3<�' 
����%� 2�-��S�����
� � H� ��� 5?� 0
1�� 5? T�?�' @

�/�� � ��"� ��? .  

  

� :يديكل يهاواژه������� �
��#� ��
���  �*�+,-�.$� 
�=1� �.  

  

  مقدمه 

� !"�#	 $�%(Olea europaea L.) 	&'  #(�)� ��


�%"�#' � *+ !,�' %- �
���'  �#.�" ��/ 
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 8,���*�!,# #�(7 (Omrani- Sabbaghi et al., 2007) .
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1. Virgin olive oil 
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S�(Aguilera et al., 2005; Baccoouri et al., 2007; 

Tura et al., 2007)'@1�S� T	�4� H(Vinha et al., 2005; 

Tura et al., 2007)��1� $�1,� *�-4� H(Salvador et 

al., 2001)  (
%�1, ��/ �0(� U�42%,�(Ranalli et al., 

2001)  (��	4	�7 !1��/ (Tovar et al., 2001)  !?�
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�f!,� ��� \�(Aguilera et al., 2005; Baccoouri et 

al., 2007; Cerrtani et al., 2006; Tura et al., 2007;.  

Manai et al., 2008) . �#61
 $�4	�  4� *)5�_� �	��N  

$�%	� �0(� !1�1G /(�(Ramezani-Kharazi, 2008; 

Hashempour et al., 2009; Jamalizadeh et al., 2009;.  

Torkzaban et al., 2009).  b<��� �# 8�0� *G ��� \�f
�
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� ( ���#(� ��
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!,�.  

Ramezani-Kharazi (2008) +1�1� �0(� !	 $�%
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B1#�# ��4S *)5�_� #��� �� $[�  c��6B ( #�@
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�1�0 �41�
�1,� } . �# ��
�@1S��� '�1� Q- ��
�%� 4%15

( ����  4%15(4Y1� ��A%,# *� $7 ��HPLC   

(Waters 486, USA)  �# n��� ~��(�� 4B�,��� *� 6Xf�

U�� ��<��/ v�v ( 4%��
�
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/4� H'�Y5� T1?� �# {|, ( 615(��1� �0(� �	4�1�B
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)IV ( M4N /���1,� �3�# ���� *;,�?�(Maesteri et 

al., 1998).  
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� �� �1F�����G ( Q1=(4�G /��c(� Minguez-
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�1,�	*% ( �1�G�4� c��� Hp"�� �� /4%��%=(4%Y|,� /
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��S j�,�4�1 � *	#�?�� ��(��  

)91 (EEC/2565/ �
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�
��. '�)� ��# /I(��� �� *	6f� *�1,�� \�S�� �1� /

 ��N $���7 �� �#��%,� �� {
�	��(*���# /�  �11)� �Y
�#

�� .'�)� ��# /I(��� ��  ^_, �#P<0/05 �1A
�1� �1�  ��

�� �11)�.  
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�V IJ�>?�/ �+�1,��1 $�

,�1���/  ���� M4N)Boskou, 1996 .( *%	�1,� $�61�

 p"�� ( #��7K270  I(��� ��� *)5�_� \�S�� �1� �#
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 �����7 �0(� /	�� n��� ( '�0(� H#�� \�S�� �� �/ 

l� Q��S �#(�?� �#	 /�4� c4p"�� ��+ /1�' 

 �4%]� $�1�1@G T,�� ��� 
1d�� '	�1@1��Y	61=

 j�	��%�@157 {G�G ( ��(�� *)��P(EC, 2003; codex. 

Alimantarius, 1989) �4�/ � �0(�	 ��%=4B ��4S $�%

)�(�P� .(� 4�	 *@� j�,� �*
�@
 ��/ , 4� �� �0(�* 

*K;< �# 
S� ;< $�%	� �0(� /���1)' ��4S ��%@� 
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�+/0 123�4� (EEC, 2003)  

5&�$+ 63)5& $7���89�& $��&�: ;( a��/�±��/ �* a��/�±��/�  a ��/�±��/�  �/�≤  

<�&'! ���	�$ (meq O2/kg oil) a��/�±��/� a��/�±��/�  b��/�±��/�  ��≤  

K232 a��/�±�	/� a��/�±��/� a ��/�±��/�  �/�≤  

K270  

a�
/�±���/� a��/�±���/� b�
/�±���/�  ��/�≤  

� =>� ���	��2  � �/� �/�  �  

     * �
���
� ���� �� ���� ����� �� �� ���� �!"#$ �%&� '�$� �� ()* +�,"�$ � -.�� �� �0�12 -%34%�$� '$ ���$� -��$-�.  
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	 �� �	*%=� �� /Hashempour et al.  (2009)  

(  Ramezani-Kharazi   (2008)   !K��_�#��# . �# �X
7
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 *G �
#4+ c��6B ���#(� *K_�� �# *A�� ( /��� H'�0(�

�1 $�6p"�� /�� +1�' �0(� /�� �	 #(�?� �# \�S�� �

l� Q��S	#��# ��4S ��(�� .4%]� *)��P c4.  

����� �����	� 

+4�15��= I�;' �� �R��	���/  �# �0(� 4��4�

�+�1,��1�E@� ( ��� $�1���# �/ 3�>"1 I�

%
7' 
��1�+�' #�� 4��4� �#	��&��/ � #��7'����  

(Galli & Visioli, 1999) .� �#	+4� ��XN n�(k� �1 8

5��=' � �0(� ��@R	;< $�%1)' � Q���1 H�(�(4

�1�+(��' �1,� H�(�(41
�( �1�1,� ( O1, �1���1 O

,��1 ��A%,# *� HPLC����
� B14/ �� . �	�%
 j�,� 4�

� H*)5�_� �	� �� Q3�-1+4� $�615��= I�;' �1 �0(� �

 I(��� /���# e�%2� \�S��'�)� ��#/ #��. �1+4� $�61 8

5��=' �1 #�� 
S� �0(� �# �(�(4)��/� �1�' �# \4B

\4B��1+ (�K� �#	 �� *�*
�@
 ��/ ��� \�S�� �0(�/  (

�0(�' )�4� *�1 �� 8�r/�  (��/� �1�' �# \4B\4B��1+ (

���#/ �14�J�� $�6/  #��) �(�Pv .(� �#1 �*
�@
 ��/ 

��� 
S� ��� *)5�_� �0(�/ ���#/ 4�J��	� �1 �� $�6
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�( �1�1 O)�4� *�1���# 8/ �/�  (

�s/� �1�' �# \4B\4B��1+ ( #�� 
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